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La cucina è un’arte, come tutte le arti 

merita pazienza. 
 

 

 
«Gli ingredienti sono fondamentali 

così come lo sono le fonti da cui trarre ispirazione, 
e voi siete le più importanti che io conosca. 

Queste ricette sono per le due stelle 
che brillano nel mio cuore.» 

 

Alessia & Karen  

 

 

Buon appetito! 
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Antipasti / Insalate 

Insalata mista      12.00  
Gemischter Salatteller mit Hausdressing  

Mixed salad with homemade dressing  

Carne cruda alla piemontese  25.50 
Von Hand fein geschnittenes Kalbs-Tatar mit Olivenöl, Zitrone, Burrata-Creme 
Baby Spinat, Rote Zwiebeln, serviert mit frischem Focaccia-Brot  
 

 

 Finely chopped by hand calf's Tatar with olive oil, lemon, burrata cream  
baby spinach, red onion served with fresh focaccia bread 

Carpaccio di barbabietola    20.50 
Sous Vide gegarte Randen-Carpaccio mit Ziegenkäse, Himbeeressig    
Apfel-Creme, Reis Chips, Macadamia Nüsse       

Sous Vide cooked beetroot carpaccio with warmed goat cheese, raspberry vinegar    
apple cream, Rice chips, macadamia nuts 

Composizione «Mamma Leone»    32.00 

«Der Hit» – verschiedene italienische Spezialitäten (2 Personen) Rohschinken, 
Salami, Bresaola, Grillgemüse, Oliven, Grana, Tomaten und Büffelmozzarella, Coppa 
Pilzen «Trifolati», Artischocken, Trüffelbrie 

«The Hit» – a variety of Italian cuisine (2 persons) raw ham, salami, bresaola, grilled 
vegetables, olives, grana cheese, tomatoes and buffalo mozzarella, «copa» bacon 
mushrooms «trifolati», artichokes 

Insalata Valeriana    18.50  
Nüsslisalat an French Dressing mit Ei, Tomaten, Speck und geraffelte Grana  

lamb’s lettuce with French dressing, egg, tomatoes, bacon and grana cheese 

 

Extra-Gedecke verrechnen wir mit CHF 3.50  
We charge CHF 3.50 for extra covers 
 
Gerne helfen wir Ihnen bei Allergien oder Unverträglichkeiten das passende Gericht zu finden.  
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
We are happy to help you find the right dish if you have allergies or intolerances.  
On request, our staff will be happy to provide you with information about ingredients in our dishes 
that can trigger allergies or intolerances. 
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Antipasti / Insalate 
 

Cacciucco alla Livornese    20.50  
 

Toskanische Fischsuppe aus Meeresfischfilets, Crevetten, Muscheln 
Gemüse und Kräuter  

Tuscan soup with sea fish fillets, shrimps, mussels, vegetables and herbs 

 
Pomodori e Bufala alla caprese      19.50 

Saisontomaten und Büffelmozzarella auf Rucola-Salat  
mit Olivenöl, Aceto Balsamico und Basilikum 

Season tomatoes and buffalo mozzarella cheese on rocket salad  
with olive oil, balsamic vinegar and basil  

 
Polpo alla griglia    25.50  

Butter Zartes Oktopus an Kartoffelcreme, Spinat, Pinienkern, Peperoni und Oliven  

Butter Tender octopus with potato cream, spinach, pine nut, pepperoni and olives 

 
Crema di Asparagi e Uova     16.00  

Weisse Spargelsuppe, marinierte Spargeln, pochiertes Ei 

White asparagus soup, marinated asparagus, poached egg 
 

Tataki di Tonno Rosso e Avocado   26.50 
Rotes Thunfisch Tataki, Frisée-Salat, Gurken, Avocadocreme, Poke Sauce     

Red tuna tataki, frisée salad, cucumber, avocado cream, poke sauce     

 
Asparagi e Burrata     20.50  

Glasierte Spargeln mit Burrata, konfierte Cherry Tomaten, Basilikum Pesto  
gereifte Balsamico 

Glazed asparagus with burrata, confit cherry tomatoes, basil pesto 
aged balsamic vinegar 
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Pasta      

Ravioli di Burrata con melanzane e pomodorini       28.50  
Frische Ravioli mit Burrata gefüllt, geschmorte Cherry Tomaten  
auf Aubergine creme und Pesto 

Fresh ravioli filled with burrata, braised cherry tomatoes  
on eggplant cream and pesto 

Spaghetti alla Barbabietola, Asparagi e Burrata     29.00 
Hausgemachte Randen-Spaghetti, Spargeln, Kraüterseitling Pilz, Burratacreme  

Homemade beetroot spaghetti, asparagus, king oyster mushroom, burrata cream         

Fettuccine con spezzatino di manzo e tartufo    37.00 
Hausgemachte Fettuccine mit Rindsfiletstreifen, Basilikum 
geschmorten Tomaten, Zucchini und schwarz Trüffeln  

Homemade fettuccine with strips of beef fillet  
braised tomatoes, zucchini and truffle  

Spaghetti alle vongole    34.00 
Spaghetti von Rummo «à la minute» gekocht, Venusmuscheln  
Knoblauch, Weissweinsauce, Tomaten und Petersilie  

Spaghetti cooked «à la minute», with clams 
garlic, white wine sauce, tomatoes and parsley   

Risotto con Spinaci      29.00  
Spinat Risotto, pochiertes Ei, geraffelte Grana, Karottencreme 

Spinach risotto, poached egg, grated grana, carrot cream 

 
Cannelloni di Vitello                   30.50 
 

Hausgemachte Cannelloni, gefüllte mit grobes Kalbshackfleisch, Parmesan-Trüffelcreme 
Homemade cannelloni filled with coarse minced veal, parmesan-truffle cream 

 
 
Gerne können Sie unsere Pasta und Pizza Gerichte glutenfrei bestellen 
 You are welcome to order our Pasta and Pizza dishes glutenfree 
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Secondi 

 

Saltimbocca di vitello «alla romana»    46.00 
Zartes Kalbs-Schnitzeln mit Rohschinken, Salbei an Kalbsjus  
mit crèmigem Risotto und Gemüse  

Veal escalope with raw ham, sage on veal jus  
served with creamy risotto and vegetables  

Filetto di Manzo “Rossini”    66.00 
Zartes Rindsfilet, gebratene Entenleber, Trüffelsauce 
 Baby Karotten dazu Spinatrisotto  

Tender fillet of beef, roasted duck liver, truffle sauce 
 Baby carrots served with spinach risotto 
 

Entrecôte di Wagyu Miyazaki M-5  89.00 
Wagyu Entrecote “Miyazaki M5” vom Grill, Kalbsjus, Karotten Variation, Pommes 

 

«Japanischen Traum» Das Zarteste vom Zarten 

in Japan findet man in der Region Miyazaki das beste Rindfleisch der Welt.                                                      
Es stammt vom reinrassigen Wagyu Rind, welches so nur in Japan vorkommt.                                                     

Das beste und teuerste Fleisch der Welt ist bei uns zu geniessen. Die Japaner, bekannt                                    
für Tugenden wie Sorgfalt und Präzision, machen auch bei der Zucht ihrer Wagyus                                         

keine Ausnahme. 

Filetti di Branzino  48.00 
Wolfsbarsch Filets vom Grill, Randen-Carpaccio, Cherry Tomaten, 
 Baby Spinat, Fetakäse, Leccino Oliven, Gurken-Dill Vinaigrette 

Grilled sea bass fillets, beetroot carpaccio, tomatoes, baby spinach  
feta cheese, leccino olives, cucumber and dill vinaigrette 
  

Filetto di Rombo dell’Atlantico     52.00 
Atlantik Steinbuttfilet auf Spargeln, Nüsslisalat    
an Limettenbuttersauce, dazu Kartoffelstock  

Atlantic turbot fillet on asparagus, lamb’s lettuce with lime butter sauce  
mushed potatoes  
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Misto di Pesce e Crostacei per 2 persone  
Pro Personen 67.- 

 

 

Ein herrliches Gericht zum Teilen in der Tischmitte 
 

Ein gemischter Fisch und Krustentiere Platte im mediterranen Stil: 
Gotthard-Zander, Lachs, Wolfbarsch, Baby Lobster, Crevetten, 

Butter zarter Oktopus, kurz gebraten Thunfisch und Venusmuscheln. 
Mit frischen Kräutern und Zitrone. 

Servierte mit crèmiger Zitronen-Risotto 
 

Mixed fish and shellfish plate in Mediterranean style: 
Swiss Gotthard pikeperch, salmon, sea bass, baby lobster, prawns, 

Butter tender octopus, seared tuna and clams. 
With mole sauce, fresh herbs and lemon. 

Served with creamy lemon risotto 
Per Person 67.- 
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Ossobuco di vitello «Sous-vide» 
Ganze Kalbshaxe (für 2-3 Personen) in 2 Gängen serviert 

135.- 
 

  

 

 
Langsam gegarte (48 Stunden «Sous-vide») Kalbshaxe 1300g  
serviert mit Gremolata, Saisongemüse und crèmigem Risotto 

 

 
 

Unsere Kalbshaxe wird durch das 48-stündige Sous vide Verfahren bei 75°C im Wasserbad gegart 
und dann im hausgemachen Jus mit frischem Gemüse vollendet, so dass das butterzarte Fleisch 
regelrecht auf der Zunge zergeht. Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und hoffen, dass Sie 

genauso begeistert sein werden, wie wir es sind. 
 

Our veal ossobuco is cooked by the 48-hour sous vide method at 75°C in a water bath and then 
finished in homemade jus with fresh vegetables, so that the butter-tender meat literally melts in 

your mouth.  
We wish you a good and delicious appetite and hope that you will be as impressed as we are. 
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Le nostre pizze   

Margherita   20.00 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum    

Tomato, mozzarella cheese, basil 

Prosciutto  25.00 
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Oregano 

Tomato, mozzarella cheese, ham, oregano  

Prosciutto e funghi  25.50 
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken und Champignons 

Tomato, mozzarella cheese, ham and mushrooms 

Quattro stagioni  26.00 
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Oliven, Vorderschinken und Champignons 

Tomato, mozzarella cheese, artichokes, olives, ham and mushrooms 

Diavola  26.00 
Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami, Büffelmozzarella 

Tomato, mozzarella cheese, spicy salami, buffalo mozzarella cheese 

Calzone                                                            27.00    
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ei, Champignons und scharfer Salami  

Tomato, mozzarella cheese, ham, egg, mushrooms and spicy salami  

Della Nonna  25.00 
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Oliven     

Tomato, mozzarella cheese, bacon, onions, olives 

Rucola e grana   24.00 
Tomaten, Mozzarella, Rucola und Grana 

Tomato, mozzarella cheese, rocket salad and grana cheese 

Napoletana  24.50 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oregano 

Tomato, mozzarella cheese, anchovies, capers and oregano 
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Le nostre pizze   

Crudo San Daniele e rucola  28.50 
Tomaten, Mozzarella, “San Daniele” Rohschinken, Rucola, Parmesan 

Tomato, mozzarella cheese, “San Daniele” raw ham, rocket salad, parmesan cheese 

Alessia          28.50           
Tomaten, Mozzarella, Thunfischcarpaccio, Basilikum, Zitronenöl     

Tomato, mozzarella cheese, tuna carpaccio, basil, lemon oil           

Gamberoni   28.00 
Cherry Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Knoblauch, Peperoncini, Rucola, Olivenöl    

Tomato, mozzarella cheese, prawns, cherry tomatoes, garlic, peperoncini,  

rocket salad, olive oil 

Infinita vegetale          26.50           
Mozzarella, Stängelkohl (Friarielli), Aubergine, Saison Pilzen, Rucola, Scamorza-Käse     

Mozzarella, cabbage stalks (friarielli), eggplant, seasonal mushrooms, rocket, 
scamorza cheese     

Salmone e burrata          32.00           
Cherry Tomaten, Mozzarella, Lauch, Rauchlachs, Rucola, Buratta Mozzarella  

Cherry tomatoes, mozzarella, leeks, smoked salmon, rocket salad  
buratta mozzarella 

Pizza ist die Geschichte eines Volkes, eines Landes: Italien 

  



	

 Vegetarische Gerichte – Vegetarian dishes     Vegane Gerichte – Vegan dishes 
Alle Preise CHF, inkl. MWST – All prices CHF, incl. VAT 

Herkunftsländer 
 
Rindfleisch Japan, Paraguay, Uruguay 
Rinsfilet  Argentinien, Australien, Uruguay       
Schweinefleisch Schweiz     
Kalbfleisch Schweiz, Holland, Italien    
Pouletfleisch Schweiz, Frankreich, Brasilien     
Steinbutt Atlantik, Spanien     
Thunfisch Spanien, Pazifik     
Wolfsbarsch Griechenland, Türkei     
Baby Lobster Südatlantik     
Riesencrevetten Vietnam, Thailand     
Oktupus  Marokko, Spanien 
Muscheln  Italien          
Eier  Familie Bachmann, Malters    

Allergene  
(1)  Glutenhaltiges Getreide – Namentlich Weizen, wie Dinkel und Khorasan-Weizen, Kamut, Roggen, Gerste, Hafer 

oder Hybridstämme, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse  
(2)  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliesslich Laktose)  
(3)  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(4)  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(5)  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(6)  Hartschalenobst (Nüsse) – Walnüsse, Cashewnüsse, Haselnüsse, Macadamianüsse bzw. Australnüsse bzw. 

Mandeln, Queenslandnüsse, Paranüsse, Pecannüsse, Pistazien und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(7)  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(8)  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(9)  Schwefeldioxid und Sulfite  
(10)  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(11)  Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(12)  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(13)  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
(14)  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
  
Für Auskunft bezüglich Allergene und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden 
 
Grundsätze der GHP = Gute Herstellungspraxis.  
Diese beginnt bereits beim Rohprodukt. Jeder Lieferant bestätigt, dass die Produkte einem hohen hygienischen 
Anforderungsprofil entsprechen. Für genauere Auskünfte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter.    
 
Es werden keine alkoholischen Getränke an Jugendliche unter 18 Jahren abgegeben!  
Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein und Bier an unter 16-Jährige und von Spirituosen an unter 18-Jährige. 
Unser Personal darf einen Ausweis verlangen.  

   
Ristorante Mamma Leone  

José Da Silva, Gastgeber  


